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2 heures de cours personnalisé

Le déplacement

La matière première

Le cahier de recettes

MASTERCLASS

LES ATELIERS POUR TOUS À DOMICILE

Pour en savair plus www.jformation.fr

INCLUS DANS LA PRESTATION

adap té s  aux  d i f f é ren t s  n iveaux  e t  per sonna l i sé ,  du  débu tan t  au  p lus  ave r t i

Jérémy FORT



• Découvrir l’univers de la gastronomie
• Réalisation de 3 recettes gastronomiques
• Dégustation

• Réalisation de 2 recettes « Bistrot »
• Dégustation

• Réalisation de tapas froids et chauds sur différents supports
• Dégustation

• Réalisation de 2 recettes « Allégées et Gourmandes »
• Dégustation

• Intervenant en sommellerie
• Initiation à la dégustation du vin
• Formule autour de région (Bourgogne, Bordelais, Alsace...)
• Atelier culinaire / Accords mets et vins
• Dégustation

• Tandem parents-enfants
• Recette de pâtisserie ou cuisine
• Dégustation

• Réalisation de pâtisseries selon thématiques (choux,
chocolat, tartes…)
• Découverte de techniques professionnelles
• Dégustation ou à emporter

• Réaliser son foie gras
• La truffe
• Le travail autour d'un produit

• Formule personnalisée selon les attentes spécifiques du client

06  89  98  33  27
con tac t@ j f o rma t i on . f r

THÉMATIQUES

Pour en savair plus www.jformation.fr

H AUTE  CU IS INE

B ISTRONOM I E

BOD E G A  -  TAPAS

ZEN  &  B I EN  ÊTRE

METS  ET  V INS

F AM I LY

min imum  3  per sonne s

PÂT ISSER I E

FORMUL E
PRODU IT

SUR  MESURE

"BONNE  HUMEUR  ET  CONV IV I A L ITÉ  SONT  L ES  D EUX  MOTS  D ’ORDRE "


